
3 1  D E  D I C I E M B R E  
A  PA R T I R  D E  L A S  2 1 . 3 0 H

G R A N  N O C H E

Fin de Año
de

F I N C A  M A S  S O L E R S 



Aperitivo
Mini cono de tomate relleno de aguacate y tartar de gamba roja

Tartaleta de manzana caramelizada jamón de pato y foie mi cuit

Pulpo a la brasa con cremoso de patata trufado

Cava Perelada Stars Brut & Brut

Menú
Sopa de Ibéricos con langosta a baja temperatura

puré de boletus, hongos y tubérculos 

Cava Perelada Stars Brut & Brut 

Corvina salvaje al horno y miniatura de verduras frescas
con salsa de erizos de mar al azafrán

Chivite Legardeta Chardonnay – Navarra - D.O. 3 Riberas

Solomillo de ternera con foie Poelé
sobre base de cous cous de cereales, frutos secos y salsa ratafía

Perelada 5 Fincas Reserva – D.O. Empordà

Semi esfera de chocolate negro
con naranja sanguina y bizcocho de pistachos

Malvasia de Sitges 

--------------
Las doce uvas de la suerte

Dulces navideños (turrones y neulas)
Aguas minerales · Cafés e infusiones · Licores

Churros con chocolate 
y mini bocadillos variados de madrugada

Incluye: Servicio de Bebidas durante el baile. 

C E N A Y B A I L E 
C O N  L A O R Q U E S TA M E L O D I A

149€

MENÚ INFANTIL 75€

Precios con IVA incluido.



Cotillón 2019  
a partir de las 23:45h

Dulces navideños (turrones y neulas)

Las doce uvas de la suerte

Churros con chocolate

Mini bocadillos variados

Cava Perelada Stars Brut & Brut

Cafés y licores

Servicio de bebidas 

Bolsa de cotillón

Baile hasta la madrugada

Precios con IVA incluido.

C O T I L L Ó N  C O N  D J 
E N  S A L Ó N  E L C E L L E R

50€

C O T I L L Ó N  C O N  O R Q U E S TA 
E N  G R A N  S A L Ó N  H I S PA N O  S U I Z A

75€



 Tel. Reservas: 93 893 36 66
www.fincamassolers.com

Finca Mas Solers - Sant Pere de Ribes 


